Cette semaine, au déjeuner

Du lundi au samedi

Entrée - plat ou plat - dessert 16.5 €
Entrée - plat - dessert 21.5€
Entrées
--- 6.20 € ---

Terrine de foie de volaille, chutney de fruits secs au porto
Tartare de saumon (capres, citrons et tomates confits), tuile de parmesan
Velouté de poireaux et pommes de terre, lard crispy et croiitons
Entrée du jour
P

Plats
--- 12.20 € ---
Faux-filet a la plancha, gratin de pommes de terre, sauce au poivre

Sauté de beeuf et carottes fondantes
Dos de lieu noir créme au curry, tombé de fenouil
Plat du jour
&
Fromages ou Desserts
---5.2€---
Fromages de saison affinés par Jean-Yves Bordier
Creme brilée a la vanille (au lait fermier bio « Les ferrieres »)
Tarte citron et caramel d’agrumes
Tiramisu au café

Café gourmand

Apéritifs et digestifs Boissons fraiches Carte des vins

Apéritifs de marque (6 cl) 2.8€ Sodas (Coca-Cola, Coca-Cola light, 2.9 € Voir suggestions en salle

Suze, Martini blanc et rouge, Porto, Perrier, Schweppes) Vins au verre

Ricard (2 cl) 2.8€ Jusd’orange (25 cl) 2.6 € Cette semaine :

Kir au vin blanc (12 cl) 2.8€  Jusde fruits (25 cl) 2.9 € AOC Cotes du Rhone

Whisky J&B (4 cl) 4.5 € (tomates, abricot, ananas, pommes) « Cuvée des galets »

Single Malt Oban (4 cl) 7.0€ Biere Kronenbourg « 1664 » (25 cl) 3.0€ Cidre Brut « Loic Raison » (75 cl)

Coupe de champagne brut (12 cl) 8.0€ Plancoét, Badoit (1 L) 3.5€ 3

Cognac, Get 31 (4 cl) 5.5€ Evian, Badoit (0.5 L) 2.9¢€ E??SSOI’]S (ijha?des

Kir Breton (12 cl) 2.1€ afe express, decateine
The

Infusion, chocolat chaud



