
L E  B I S T R O T
H Ô T E L  R E S T A U R A N T  A R  M I L I N ’

O U V E R T  D U  L U N D I  A U  D I M A N C H E  M I D I  
D E  1 2 H  À  1 4 H  E T  D E  1 9 H  À  2 1 H



C A R T E  D E  L A  S E M A I N E

E N T R É E S

Moelleux de poisson,                                                                                                                                       
Sauce tartare, salade de jeunes pousses et pesto de roquette                                                                          

Soupe froide de petits pois,
Neige de feta, arancini et huile d’herbes

Carpaccio de bœuf Wagyu mariné au basilic,                                                                                                                 
Salade de chou blanc au sésame, jaune d’œuf confit et copeaux de parmesan

Opéra de foie gras,                                                                                                                           
Gelée de coing et condiments

Rôti de porc cuisson basse température,                                                                                                             
Blé crémeux, champignons et sauce miel moutarde

Pièce de bœuf Or Rouge,                                                                                                           
Écrasé de pommes de terre à la graisse de bœuf et poêlée de champignons, jus brun

Osso bucco de veau à la milanaise,                                                                                                                      
Linguine et petits légumes

Filet de bar snacké,                                                                                             
Crémeux de patates douces, petits légumes et sauce vierge                                                                                                              

D E S S E R T S

Assiette de trois fromages,                                                                                                            
Salade de jeunes pousses et confiture maison                                                                                             

Crème brulée au miel

Café ou Thé Gourmand 

Flan pâtissier à la vanille bourbon

Entremet poire au rhum,
Biscuit noisette et ganache marron                                                                                                                                                     

Prix nets - TVA 10% service inclus

8.00 €

10.00 €

12.00 €

12.00 €

14.00 €

16.00 €

20.00 €

20.00 €

7.00 €

7.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

D U  2 2  A U  2 5  A V R I L  2 0 2 5

Nos plats peuvent être adaptés au régime végétarien sur demande

P L A T S



C A R T E  D E S  B O I S S O N S
A P É R I T I F S

Coupe de Champagne Dominique Massin Brut « Cuvée de Réserve » - 12 cl  
Coupe de Prosecco                                                                                                                                            
Kir Royal - 12 cl                                                                                                                                                  
Kir Pétillant (Cray) - 12 cl
Kir Breton (Cidre) / Kir vin blanc - 12 cl                                                                                                                   
(Crèmes : cassis, framboise, pêche, mûre, cerise griotte)
Martini Blanc / Martini Rouge / Porto Blanc / Porto Rouge / Campari / Suze - 6 cl    
Ricard / Pastis 51 - 2 cl  
Bouteille de cidre Val de Rance - 33 cl  
Whisky Glenlivet - 4 cl
Whisky J. Walker - Jameson - 4 cl 
Whisky Chivas, Talisker, Oban - 4 cl
Whisky Nikka, Armorik (breton) - 4 cl
Americano Maison / Spritz Aperol 

B I È R E S
Bière pression blonde ou blanche - 25 cl  - 50 cl
Monaco / Panaché / Twist - 25 cl - 50 cl
Bière bouteille : Dremmwel Rousse, Bosco blanche - 33 cl 
Bière Artisanale Brasserie Perraut (Martigné-Ferchaud) : IPA, Ambrée, Blonde - 33 cl
Bière sans alcool - 25 cl                            

Prix nets - service inclus
TVA à 10% sans alcool - TVA à 20% alcool 

11.00 €
   6.00 € 

11.50 €
6.50 €
5.50 €

5.50 €
4.50 €
6.00 €
9.00 €
8.00 €

12.00 €
11.00 €

8.00 €

4.50 € - 9.00 €
5.00 € - 10.00 €

6.00 €
6.00 €
5.00 €

S O F T  D R I N K S
Coca-Cola - Coca-Cola Sans sucres - Perrier – Limonade - 33 cl                                  
Orangina – Fuze Tea – Schweppes Tonic – Schweppes Agrumes - 25 cl                               
Diabolo - 33 cl
Eau sirop - 25 cl
(Sirop : fraise, grenadine, citron, menthe, orgeat, pêche, violette, banane, kiwi, cassis, pamplemousse)
Jus de Fruits Granini (orange, ananas, abricot, tomate, pomme) - 25 cl                             
Cocktail sans alcool                      

4.50 €
4.50 €
4.70 €
2.80 €

4.00 €
5.50 €

E A U X
Eau filtrée plate - 75 cl
Eau filtrée pétillante - 75 cl
Plancoët plate ou pétillante - 50 cl                                                                                               
Plancoët plate ou pétillante - 1 L

2.00 €
3.50 €
4.00 €
4.90 €

B O I S S O N S  C H A U D E S

Expresso, Décaféiné, Noisette, Ristretto, Allongé
Double Café - Café Crème 
Thé - Infusion                                                                                                                                     
Chocolat Chaud - Cappuccino                                                                                                         

2.50 €
4.50 €
3.80 €
4.00 €

D I G E S T I F S  -  4 C L

Calvados 8 ans d’âge Château du Breuil                                                                             
Calvados 15 ans d’âge Château du Breuil                                                                                                          
Get 27 - Get 31 - Baileys                                                                                                                
Eau de vie de Framboise - Poire Williams - Vieille Prune

 12.00 €
18.00 €

8.00 €
9.00 €



C A R T E  D E S  V I N S
V I N S  B L A N C S

IGP “l’éclat” 2022 (11%)
Domaine de Joy - Côtes de Gascogne                                                                                                               
Gros Maseng et Sauvignon Blanc                                                                                                                         

IGP Chardonnay 2023 (14%)
Domaine Les Charmettes - Hérault
Viognier et Chardonnay

”Cochon Volant” Bio VDF 2022 (12%)
Languedoc Roussillon
Viognier, Marsanne et Grenache Blanc

IGP “la frangine” Moulin Caresse 2020 (11%)
Périgord
Sauvignon gris, Muscadelle et Ugni Blanc

V I N S  R O U G E S

IGP “Osez” 2022 (13.5%)
Domaine Cogné - Val de Loire
100% Gamay

“P’tit Roubié” Bio (13.5%)
Pays d’Oc
Cabernet Sauvignon, Merlot et Syrah

IGP “Trilogie” Viranel 2020 (13.5%)
Pays d’Oc
Syrah, Cabernet et Alicante

AOC “Cuvée des Galets” 2022 (14%)
Côte du Rhône
Carigan, Cinsault et Grenache

IGP “Syrah d’Ardèche” 2022 (13%)
Chateaubourg
100% Syrah

Prix nets - service inclus
TVA à 10% sans alcool - TVA à 20% alcool 

21.00 €

20.00 €

23.00 €

23.00 €

21.00 €

-

23.00 €

21.00 €

26.00 €

21.00 €

23.00 €

V I N S  R O S É S

IGP “Le petit Pont” 2021 (12.5%)
Pays d’Oc
Cinsault et Grenache

IGP “Roséfine Méditerranée” (13%)
Vignoble Marrenon - Côte D’Azur
Grenache noir, Merlot et Syrah

V E R R E  
1 2  C L

P I C H E T
5 0  C L

B O U T E I L L E
7 5  C L

15.00 €

16.00 €

16.00 €

16.00 €

-

12.00 €

16.00 €

15.00 €

17.00 €

15.00 €

16.00 €

4.50 €

4.00 €

5.00 €

5.00 €

4.50 €

4.00 €

5.00 €

4.50 €

5.50 €

4.50 €

5.00 €



L E  J A R D I N  D E S  A R T S  
H Ô T E L  R E S T A U R A N T  A R  M I L I N ’

D U  M E R C R E D I  0 1  M A I  A U  D I M A N C H E  1 5  S E P T E M B R E  2 0 2 4  
E N T R É E  L I B R E  A C C È S

DÉCOUVREZ L’EXPOSITION DE SCULPTURES MONUMENTALES DANS
LE PARC D’AR MILIN’.


