
M E N U  D E  N O Ë L
H Ô T E L * * *  R E S T A U R A N T  A R  M I L I N ’

4 0  €  H O R S  B O I S S O N S  O U  6 0  €  A V E C  A C C O R D  M E T S  E T  V I N S
R É S E R V A T I O N S  P O S S I B L E S  D U  1 2 / 1 1 / 2 0 2 4  A U  2 2 / 1 2 / 2 0 2 4

Prix nets - TVA 10% et 20% service inclus

Eaux filtrées plate et pétillante, café ou thé

E N T R É E
Saint-Jacques snackées au sésame,

Julienne de légumes et bouillon de crustacés
1 verre de vin blanc Pinot gris “Le Pinot de Jo H”

P L A T
Poularde de la petite ferme de Vergéal,

Suprême au beurre fumé, nem de cuisse, mousseline de courge et poêlée champignons
1 verre de vin rouge Loire Anjou Château du Fresne

D E S S E R T

Ganache à la crème de marron, 
Confit de poire au Rhum et biscuit noisette

1 bolée de cidre

M I S E  E N  B O U C H E

Biscuit sarrasin à la fleur de sel,
Foie gras mi-cuit et confiture de courge aux épices de Noël

1 coupe de Crémant de Loire “Domaine de Cray”

A S S I E T T E  O U  P L A N C H E  D E  3  F R O M A G E S  ( S U P P L .  7 € )

R E P A S  D E  1 0  P E R S O N N E S  M I N I M U M
S U R  R É S E R V A T I O N  1 0  J O U R S  E N  A V A N C E


